
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DIGESTIFS (2cl) 
 
 

Les incontournables… des Pères Chartreux 

La Verte, 55%vol       9.-  
La   

Chartreuse Verte est très marquée par le côté plante de  
montagnes, avec une puissance de saveur et un caractère digestif 
étonnant. Parfaite pour comprendre l’âme profonde de la 
Chartreuse. 
 
La Jaune, 43%vol       9.-  
 
Elle est fabriquée avec les mêmes plantes que la Verte, mais dans 
des proportions différentes ; elle est moins haute en alcool et se 
goûte plus gourmande, plus sucrée, avec des parfums de fleurs, de 
miel et d’épices (safran). La cuvée idéale pour s’initier à la 
Chartreuse. 
 
Cuvée des MOF, jaune, 45%vol    13.-  
 
Une couleur jaune or très lumineuse aux reflets d’émeraude. La 
cuvée des Meilleurs Ouvriers de France est une liqueur 
d’assemblage, mettant en avant la fraîcheur et la vivacité.  
Un vrai travail d’orfèvre. 
 
La Grande Chartreuse d'Elixir 1605, 56% vol 14.-  
 
Hommage à la fabrication de l'époque, une impétuosité racée que les 
amateurs d'authentique seront très surpris de retrouver. 
 
Liqueur du 9e Centenaire, 47%vol         16.-  
 
La Liqueur du 9e Centenaire a été créée en 1984 pour commémorer  
le 9e centenaireDe la fondation de la Grande Chartreuse en 1084. 
Liqueur haute gamme, elle est un assemblage subtil et un parfait 
équilibre qui lui confèrent beaucoup de finesse 
en bouche. 
 
 
Chartreuse « TAU », 44% vol     25.- 
 
La Chartreuse Tau est une Chartreuse épiscopale composée à 70%  
de Chartreuse Jaune et à 30% de Chartreuse Verte. 
 

 
 
VEP jaune, 42% vol      30.-  
 
VEP verte, 54% vol       30.- 
 
Produite chaque année en quantité limitée, les Chartreuses  
V.E.P (Vieillissement Exceptionnellement Prolongé) sont fabriquées 
selon la même méthode secrète que les Chartreues traditionnelles. 
Le vieillissement prolongé lui confère un arôme et une finesse 
incomparables. D’une complexité inouïe et d’une longue persistance. 
La crème de la crème ! 
 
Reine des liqueurs, 43%vol            39.-  
 
La Reine des Liqueurs est une cuvée d‘assemblage spécialement 
sélectionnée par les Pères Chartreux. Issue de différents tonneaux 
de Chartreuse Jaune qui ont été longuement vieillis ; elle mélange 
subtilement différents arômes pour créer un goût riche et complexe. 
 
Chartreuse verte « Santa Tecla » 2019  39.- 
53% vol 
       
Chartreuse jaune « Santa Tecla » 2010  49.- 
43% vol 
 
A l'origine, la Chartreuse de Tarragone est aussi appelée 
Chartreuse Santa Tecla. Elle se distingue par les plantes, les 
ingrédients et les eaux-de-vie utilisées, qui provenaient d'Espagne. 
Les conditions de vieillissement en Catalogne, ont des amplitudes 
thermiques supérieures à celles constatées en France. Les 
liqueurs vertes et jaunes de "Chartreuse Santa Tecla" sont toutes 
produites en série limitée. Chaque année une contre étiquette 
différente est créée pour Tarragone. 
 
Chartreuse Jaune 1903-2003     79.- 
Commémorative de l’arrivée à Tarragone, 42% vol 
 
Cette Chartreuse jaune est sortie en quantité très limitée en 2003 
(deux fois 3000 bouteilles pour la France et l'Espagne), à 
l'occasion des célébrations du centenaire de l'arrivée des moines à 
Tarragone en 1903.  
 



 

 
TARRAGONE verte période 1973/1985   99.- 
40% vol 
 
Expulsés de France en 1903, les chartreux emportent avec eux la 
recette de la liqueur et installent leur nouvelle distillerie à 
Tarragona, en Espagne, où ils se sont implantés. Ils commercialisent 
leur liqueur sous le même nom, avec une étiquette identique, en 
ajoutant cependant la mention « liqueur fabriquée à Tarragone par 
les pères chartreux ». Leur liqueur se fait connaître en France sous 
le surnom de Tarragone. 
 
Gentiane des Pères Chartreux, 22.7% vol  9.-  
Noix des Pères Chartreux, 23% vol   9.-  
Génépi des Pères Chartreux, 40% vol          11.-  
 
 

Eaux De Vie & Les liqueurs 
Limoncello         7.- 
Calvados          9.- 
Get 27          9.- 
Calvados hors d’âge – Maison Drouin    19.- 
Amaretto          8.- 
Kirsch            8.- 
Coing          9.- 
Williamine ou abricotine Morand     9.- 
Damassine d’Ajoie AOP      10.- 
Moitié-moitié (4cl)       15.- 
Vieille prune / poire ou Abricot Trois Rois  10.- 
 

Gin To 
Tanqueray London dry Gin     15.- 
Hendricks              19.-  
Bombay sapphire        17.- 
 
 
 
 

Tequila 
La Escondida              17.-  

 
Les amers et grappa 

Amaro Montenegro         7.- 
Grappa blanche di Brunello       9.- 
Grappa blanche di Arneis     14.- 
Grappa di Amarone         9.- 
Grappa Bocchino – 8 ans      14.- 
Grappa Bocchino – Cask finish (sauterne)   20.- 
Grappa Bocchino – Carlo réserve    25.- 
 
 

Les Cognac et Armagnac 
Grand Cognac        11.- 
 
Maison Tesseron : 
Cognac XO tradition lot 76      25.- 
 
Grand Armagnac       11.- 
 
Maison Darroze : 
Bas-Armagnac – Grand assemblages 30 ans  23.- 
 

Les rhums 
Rhum Vieux Agricole      12.- 
Diplomatico Venezuela      14.- 
Rhum Zacapa 23 ans Guatemala    14.- 
 

Les single malt whisky          2cl / 4cl 
Bowmore 12 ans – Islay (Ecosse)         14.- / 20.- 
Ichiro’s Malt blended – (japon)         17.- / 30.- 
 


